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Изложены принципы разделения предприятий общественного питания по различным типам и классам, основы процесса обслуживания потребителей. Приведены сведения о приемах сервировки стола, очередности подачи блюд и напитков, их оформлении для банкетов и различных торжеств, технике безопасности. Уделено внимание вопросам профессиональной этики, а также особенностям обслуживания иностранных гостей.


Для учащихся учреждений начального профессионального образования и студентов средних профессиональных учебных заведений.
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		Этикет › Этикет Сервировка Стола Приборы

		
			
			
			Этикет позволяет накрывать стол в одном стиле, а подавать и есть — в другом. На этом фото стол накрыт по-английски, но блюда подаются по-французски: официант подает блюда слева, а гость сам кладет себе еду Приглашения сразу...

			

		Читать далее ›
		
	

	
		
		К Обеду › Сервировка Стола к Обеду и Ужину

		
			
			
			Для многих из нас семейный ужин — это приятная традиция совместного время препровождения, важную роль в котором играют не только блюда, но и сервировка стола к ужину. Правильно расставленная посуда и приборы, стильный декор...

			

		Читать далее ›
		
	

	
		
		К Завтраку › Сервировка Стола к Завтраку Фото

		
			
			
			4, 5 5 4 Что ж, доходы Яны Рудковской и ее супруга фигуриста Евгения Плющенко действительно достигли такого уровня, когда они могут позволить себе любые завтраки. А Яна Рудковская, судя по ее регулярным постам, и вовсе превратила...

			

		Читать далее ›
		
	

	
		
		Салфетки на Стол › Сервировка Детского Стола Салфетками

		
			
			
			Чтобы посуда вместе с содержимым не оказалась на полу, рекомендуется закрепить скатерть на углах металлическими скобами либо пришить к скатерти декоративные подвязы, атласные ленты и цветные шнурки, чтобы привязать ими скатерть...

			

		Читать далее ›
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